Fachkraft fur Lebensmitteltechnik (m/w/d)

Die Toffee Tec GmbH ist neben weiteren Unternehmen ein Teil unserer sogenannten
Bonbonfabrik, die sich nach 20-jahrigem Bestehen mit inzwischen Uber 700 Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter rasant weitentwickelt und wachst. Als nachhaltig arbeitendes Familienunternehmen
werden in der Metropolregion Hamburg in hochmodernen Produktionsbetrieben Fruchtgummis,
Bonbons, Lollis, Toffees, als auch vegane Produkte hergestellt. Die Firma Toffee Tec GmbH ist
eine echte Karamell-Fabrik. Hier werden taglich tber 4 Tonnen késtliche Karamell-Produkte
hergestellt, ob der cremige Sahne-Toffee, der schokolierte Toffee oder auch Karamellsaucen.

Werde auch Du ein Teil unserer Bonbonfamilie!
STELLENBESCHREIBUNG

Damit Gberzeugen wir:

e Bezahlung gemaR Haustarif inkl. Urlaubsgeld und Gratifikation

e 28 Tage Urlaub plus 3 zusatzliche freie Tage durch deine Umziehzeit

e Dein Pate steht dir wahrend der Einarbeitung mit Rat und Tat zur Seite

e Krisensicherer Arbeitsplatz in der Food-Branche

e Angepasster Gehdrschutz

e Jahrliche Gesundheitstage bieten dir ein breites Angebot, um deinen Kérper bestméglich
zu unterstutzen

e Der langfristige Schichtplan bietet dir beste Voraussetzungen flir deine Freizeitplanung

e Betriebsrat

e Betriebsarzt

e Unsere Parkplatze vor der Haustur ersparen dir eine lange Parkplatzsuche

e Firmeneigenes Fitnesscenter auf 800 m?

e Fitness-Trainer und kostenfreies Kursangebot fir den koérperlichen Ausgleich nach

Nascherei und engagiertem Einsatz
e Mitarbeiterevents (Sommerfest, Tannenbaumschlagen, Grillen, Volleyballspielen u.v.m.)



mailto:jobs@diebonbonfabrik.de

Dein Aufgabenfeld:
e Herstellung unserer Toffees und SoRRen nach Rezeptur

e Bedienen der Produktionsanalagen in der Fabrikation

e Kontrolle der Anlagenparameter

e Einhaltung des HACCP-Konzeptes

e Erfassen der prozessbegleitenden Dokumente

e Behebung kleinerer Stérungen

e Sicherung der Produktqualitat durch regelmaRige Kontrollen
e Sauberkeit und Ordnung am Arbeitsplatz

Das bringst du mit:

e Du hast eine abgeschlossene Berufsausbildung zur Fachkraft fur Lebensmitteltechnik
(m/w/d)

e Alternativ konntest du bereits mehrjahrige Erfahrung in einer vergleichbaren Tatigkeit
sammeln, idealweise im Umgang mit Lebensmitteln

e Allgemeine Kenntnisse in der Lebensmittelherstellung bzw. der Herstellungsprozesse

e Schichtbereitschaft

e Teamfahig und offen fur Neues

Wir wollen dich kennenlernen!

Schick uns unverbindlich deinen Lebenslauf an Jobs@diebonbonfabrik.de und lass uns in Kontakt
kommen!

FUr deine Fragen sind wir offen. Ruf uns an unter der 038847/ 342 9933 oder schreib uns per
WhatsApp!
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