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Süßwarentechnologe (m/w/d) 
 
In einer echten Bonbonfabrik professionell und leidenschaftlich als Team Erfolge gestalten? 
Trends setzen und mit unseren Leckereien die Welt begeistern? Willkommen in der 
Bonbonfamilie der Sweet Tec. In der Metropolregion Hamburg produzieren wir in mehreren 
hochmodernen Produktionsbetrieben mit ganz viel fundiertem Produkt- Know-How 
Fruchtgummis, Bonbons, Lollis, Toffees und auch vegane Produkte. Wir sind ein engagiertes und 
nachhaltig arbeitendes Familienunternehmen mit inzwischen über 600 Mitarbeiterinnen und 
Mitarbeitern, dass sich nach 20-jährigem Bestehen rasant weiterentwickelt und wächst. 
 
Werde auch Du ein Teil unserer Bonbonfamilie! 
 
STELLENBESCHREIBUNG 

Nutze deine Chance auf: 
• Ein attraktives Vergütungspaket durch unseren Haustarif inkl. Urlaubsgeld, Gratifikation 

und Schichtzulagen 
• Bis zu 36 Tage Urlaub plus zusätzliche freie Tage durch freiwillige Powerwochenenden 
• Überstunden finden bei uns auf freiwilliger Basis statt, am Wochenende hast du frei 
• Langfristige Einarbeitung durch deinen Paten 
• Angepasster Gehörschutz 
• Durch unsere weit in die Zukunft geplanten Schichtpläne steht deiner Work-Life Balance 

nichts im weg 
• Über deine Überstunden bestimmst du (auszahlen oder abfeiern) 
• Am ersten Tag bringen wir dir die Bonbonfamilie näher bei unserem Onboarding 
• Gesundheitstage und Angebote zur jährlichen Grippeschutzimpfung 
• Betriebsrat 
• Betriebsarzt 
• Firmeneigenes Fitnessstudio auf 800 m² mit kostenlosem Kursangebot für deinen 

körperlichen Ausgleich 
• Mitarbeiterevents (Sommerfest, Tannenbaumschlagen, Gesundheitstage, Grillen, 

Volleyballspielen u.v.m.) 
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Aufgabengebiet: 

• Herstellung unserer Leckereien, wie Fruchtgummis und Bonbons, nach vorgegebenen 
Produktionsplänen 

• Kochen und Prägen unserer Süßwaren 
• Steuerung und Überwachung des Herstellungsprozesses 
• Regelmäßige Durchführung von Qualitätsüberprüfungen der Produkte 
• Dokumentation von Qualitäts- und Prozessdaten 
• Reinigung der Maschinen und Anlagen  

 
Deine Zutatenliste: 

• Du besitzt eine abgeschlossene Ausbildung zum Süßwarentechnologen (m/w/d) und 
bringst einige Jahre Berufserfahrung mit 

• Alternativ konntest du bereits mehrjährige Erfahrung im Produktionsbereich, idealweise 
im Umgang mit Lebensmitteln sammeln 

• Unser 3-Schichtsystem und bei Bedarf anfallende Mehrarbeit am Wochenende schrecken 
dich nicht ab 

• Dein ausgeprägtes Bewusstsein für Qualität und Hygiene runden dein Profil ab 

 

Na überzeugt?! 

Schick uns unverbindlich deinen Lebenslauf an Jobs@diebonbonfabrik.de und lass uns in Kontakt 
kommen! 

Für deine Fragen sind wir offen 038847/ 342 9933. 
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